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Sabor Restaurant Week Menu 
 
 

Gamberi aromatizzati all’arancia e timo, cannolo di ricotta e rapa rossa, nocciole 
Argentinian prawn marinated with orange and thyme, beetroot and ricotta cannolo, hazelnut 

香橙百里香腌阿根廷大虾 ,配乳酪红菜根卷 ,榛子  
*** 

 
Crema di zucca, calamari piccanti, piselli alla menta e polvere di olive 
Pumpkin cream, spicy calamari, peas with mint and black olive powder 

奶油南瓜汤 ,辣味鱿鱼 ,薄荷豌豆和黑橄榄粉  
*** 

 
Ravioli alla sorrentina, burrata e pomodorini 

Homemade ravioli “sorrentina style”, buffalo mozzarella and cherry tomato 
自制索伦托风味饺子 ,马苏里拉奶酪和樱桃番茄  

*** 
 

Filetto di agnello, puree funghi e tartufo, prosciutto croccante 
Lamb loin, mushrooms and truffled mash, crispy parma ham 

烤羊排配蘑菇 ,松露土豆泥 ,香脆帕尔玛火腿  
Or 

 
 Halibut alla piasta, vellutata di peperone rosso e spaghetti di zucchine 

Halibut, red pepper vellutee, zucchini spaghetti with basil 
比目鱼配红椒汁 ,节瓜和罗勒  

*** 
 

Mousse al cioccolato bianco e caramello salato, mandorle caramellate e fragole 
White chocolate mousse, salted caramel, caramelized almond and strawberry 

白巧克力慕斯 ,咸味焦糖 ,焦糖杏仁和草莓  


